rinca LA PARED

Finca La Pared estd ubicada en la Sonsierra Navarra. Paraje abrupto y sereno en zona
fresca, con terreno ondulado, a donde te transporta la primera copa...

Cuvée Especial

Graciano y Syrah vendimiados por separado en la primera
decena de octubre de 2019. Partimos de uvas con una gran
concentracion. Esta combinacidén de variedades define la
identidad de la finca de la que proceden: Finca la Pared.

Winemaking

La fermentacion y la maceracion se llevan a cabo por separado
para cada variedad, en depdsitos de acero inoxidable de
pequeno tamano, combinando remontados y delestages. El
proceso se prolonga durante aproximadamente 20 dias con
extracciones suaves. Prensamos suavemente y el vino realiza la
fermentacion maloldctica en depdsitos ain mds pequenos de
acero inoxidable. Cuando el vino ha perdido los turbios mds
gruesos, de forma natural, pasamos el vino a barricas; cada
variedad por separado y en roble de distintos origenes.

Para el Graciano elegimos roble francés de origen Vosges de
grano fino en barricas artesanales nuevas, de las que sélo se
fabrican 300 unidades al ano, con un secado natural de 60
meses.

Para Syrah elegimos barricas de roble americano que ensalzan la
frescura del vino y promueven su afinamiento. La crianza se

mantiene durante 12- 14 meses en estas mismas barricas sin
LA FII’IX;{ED realizar ningun frasiego. Se ensamblan y se embotellasin clarificar.

uveée

pecial Tasting note

SONSIERRA NAVARRA HILLS VINEYARDS

Resulta un vino voluminoso, fresco, largo e interminable.
Dulcedumbre, eterno. Complejidad que no infimida.

MARCO REAL

PRESTIGE COLLECTION



